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Toast au fromage frais (1-7)

Sauté de boeuf aux carottes (1-7-10)
Purée de pommes de terre (3-7)

Fromage (7)

Mousse de fraise (7)

Toast rillettes de saumon (1-2-4-7-10-12) /
Potage carottes, coco (1-7)

Cordon bleu de dinde (1-7)
Pates (1-3)
Gratin de chou fleur bio (1-7)

Fromage (7)
Glace (7)

Toast Mimosa (1-3) /
Potage provengal (1-7)

Kébab de volaille (1-3)
Pommes de terre sautées / Frites
Chou - carottes

Fromage (7)

Flan caramel (1-3-7)

Toast au crabe (1-3-4-10) /
Potage Saint Germain (1-7)

Saucisse de volaille, Sc échalotes (1-3-7-10)
Gratin de pommes de terre (1-7)
Haricots verts persillés (7)

Fromage (7)

Glace (7)

Mai 2025 - Production

Carottes rapées (10-11)

Couscous (Pilon—Merguez)

/ Semoule (1-7)
9

VOLAILLE
FRANCAISE

Brownies (1-3-6-7-8)

Concombre fines herbes (7-10)/
Créme de brocolis (1-7)

Omelette (3-7)
Cervelas (CNDB & Pierrard)fﬁ“m,
Jardiniére de légumes (7) {

Fromage (7)
Muffin (1-3-7)

Céleri rémoulade (3-7-10) /
Potage Parmentier (1-7)

Boulette sauce tomate (1-9-10-P)
Pennes (1-3-7)

Fromage (7)

Compote de pommes

Coleslaw (7)/
Potage de carottes, navets (1-7)

Tajine de veau aux légumes du soleil
Semoule (1-7)

Fromage (7)

Salade de fruits

Fromage (7) %‘?»

2

‘v, Yo o
Lager®

Salade composée (3-7-P)

Pain de viande, Sc brune (1-7-p)
Spatzle (1-3-7)
Gratin de courgettes (1-3-7)

Fromage (7)

Fruit

Salade mexicaine (1-10) /
Potage du jour

R6ti de beeuf braisé (1-7-10)
Gnocchis (1-7)
Salade de haricots verts (7-10-P)

Fromage (7)
Poire Belle-Hélene (1-7-8)

Péche au thon (3-4-10) /
Potage du jour

Navarin d’agneau (1-9-10)
Flageolets (1)

Fromage (7)
Cookies (1-3-7-8)

Salade de saison (3-10) /
Potage du jour (1-7)

Hamburger (1-7-10)
Pommes de terre sautées
Crudités

Fromage (7)

Beignet (1- 3-6-7-8)

Crépe Jambon- Fromage (1-3-7) /
Potage asperges (1-7)

Petite saucisse (P),
Sauce champignons (1-7-10)
Epeautre Bio (7) / Frites

Fromage (7)
Fruit

Quiche Lorraine (1-3-7-p)/
Potage cerfeuil (1-7)

Meunieére de colin, sauce bisque (1-2-4-7-12)
Riz
Salade de tomate

Fromage (7)

Fruit bio

\ VOJ:;I.LE /
FRANCAISE
—

Fromage blanc, coulis de fruits rouges (7)

Salade de betteraves (3-10)
Potage vermicelles (1)

Burger de volaille (1-3-7)
mmes de terre grendilles bio
Ratatouille

** * ***
Fromage (7)
Yaourt fruits jaunes (7)

Chou rouge aux pommes (10)
Velouté de butternut (1-7)

Crousti’fromage (1-3-7)
Ecrasé de pommes de terre (3-7)
Petit pois, créeme fines herbe;ws“m»,11
Fromage (7)

& ® o
LageL¥

Yaourt fruits rouges (7)

(Pas de cantines frangaise)
Potage courgettes Boursin (1-7)

Pates carbonara (1-3-7-P)

Fromage rapé (7)

Yaourt nature sucré (7)

Allergénes majeurs : 1 Gluten / 2 Crustacés / 3 CEufs / 4 Poisson / 5 Arachides / 6 Soja / 7 Lait (lactose) /8 Fruits a coque / 9 Céleri / 10 Moutarde / 11 Sésame / 12 Sulfites / 13 Lupin / 14 Mollusques

P : Menu avec présence de viande de porc.

« Les Gourmands Disent ... » BOUS Nicolas N° 1 rue Chanoine Crousse a 6760 Virton Belgique
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Mai 2025 - France

Toast au fromage frais (1-7) Carottes rapées (10-11)

Sauté de boeuf aux carottes (1-7-10) Couscous (Pilon—Merguez)
Purée de pommes de terre (3-7) Semoule (1-7)

g L :
.z >
Fromage (7) Fromage (7) Fromage (7)

VOLAILLE
FRANCAISE

Mousse de fraise (7) Brownies (1-3-6-7-8) t e Fromage blanc bio,
Coulis de fruits rouges (7)

onbidjog asuesep

Toast rillettes de saumon (1-2-4-7-10-12) Concombre fines herbes (7-10) Crépe Jambon- Fromage (1-3-7) Salade de betteraves (3-10)

*
*‘k**

Cordon bleu de dinde (1-7) Omelette (3-7) Petite saucisse (P),

Pates (1-3) Jardiniére de lIégumes (7) Sauce champignons (1-7-10)

Gratin de chou fleur bio (1-7) ’ Epeautre Bio (7)
‘-

{‘?% Fromage (7) e Fromage (7)

\FRANCAISE Glace (7) ** *** Muffin (1-3-7)

Burger de volaille (1-3-7)
Pommes de terre grenailles bio

47 % Ratatouille ‘1
\/ Fromage (7)
=

Yaourt fruits jaunes (7)

*
Kx* s

Fromage (7) / J
* X

Fruit

Toast Mimosa (1-3) Céleri rémoulade (3-7-10) Quiche Lorraine (1-3-7-P) Chou rouge aux pommes (10)

Crousti’fromage (1-3-7)
Ecrasé de pommes de terre (3-7)
Petit pois, créeme fines herbes (7)

Kébab de volaille (1-3) Boulette sauce tomate (1-9-10-P) Meunieére de colin, sauce bisque (1-2-4-7-12)
Pommes de terre sautées Pennes (1-3-7) Riz
Chou - carottes Salade de tomate

D
/ \ Fromage (7)
Fromage (7) ‘t?i R— Fromage (7) "’
\vo&uu.e Compote de pommes i \
2

FRANCAISE >*
Flan caramel (1-3-7) A ol Fruit bio

NEGETq,
I,'

Fromage (7) o

UROp,
Nomn ©

RANGAIS Yaourt fruits rouges (7) “~,m%_¢,-

Toast au crabe (1-3-4-10) Coleslaw a l’oriantale(7)

Saucisse de volaille, Sc échalotes (1-3-7-10) Tajine de veau aux légumes du soleil
Gratin de pommes de terre (1-7) Semoule (1-7) .l.
Haricots verts persillés (7)

Fromage (7) Fromage (7)

Glace (7) Salade de fruits

.4,.@‘@:
Allergénes majeurs : 1 Gluten / 2 Crustacés / 3 CEufs / 4 Poisson / 5 Arachides / 6 Soja / 7 Lait (lactose) /8 Fruits a coque / 9 Céleri / 10 Moutarde / 11 Sésame / 12 Sulfites / 13 Lupin / 14 Mollusques @5@@;%
P : Menu avec présence de viande de porc. o l

nique Fauconnier
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Toast au fromage frais (1-7)

Sauté de boeuf aux carottes (1-7-10)
Purée de pommes de terre (3-7)
4

Fromage (7)

Mousse de fraise (7)

Toast rillettes de saumon (1-2-4-7-10-12)

Cordon bleu de dinde (1-7)
Pates (1-3)
Gratin de chou fleur bio (1-7)

/g% Fromage (7)

\ VOL‘;LLE /
FRANCAISE
—

*
**‘A— **

Glace (7) Wl

Toast Mimosa (1-3)

Kébab de volaille (1-3)
Pommes de terre sautées
Chou - carottes

VOLAILLE
FRANCAISE

—

Fromage (7) \{‘?%/

Flan caramel (1-3-7)

Toast au crabe (1-3-4-10)

Saucisse de volaille, Sc échalotes (1-3-7-10)
Gratin de pommes de terre (1-7)
Haricots verts persillés (7)

Fromage (7)

Glace (7)

Mai 2025 - France centre aéreé

Carottes rapées (10-11)

Couscous (Pilon—Merguez)
Semoule (1-7)

Q! Fromage (7) %‘?»

VOLAILLE
FRANCAISE

Brownies (1-3-6-7-8)

Concombre fines herbes (7-10)

Omelette (3-7)
Jardiniére de lIégumes (7)

GE'
eqﬁ 74,,,’

Fromage (7)

‘v, Yo o
Lager®

Muffin (1-3-7)

Céleri rémoulade (3-7-10)

Boulette sauce tomate (1-9-10-P)
Pennes (1-3-7)

Fromage (7)

Compote de pommes

Coleslaw a l’oriantale(7)

Tajine de veau aux légumes du soleil
Semoule (1-7)

Fromage (7)

Salade de fruits

Salade composée (3-7-P)

Pain de viande, Sc brune (1-7-p)
Spatzle (1-3-7)
" Gratin de courgettes (1-3-7)
C_d
Fromage (7)

Fruit

Salade mexicaine (1-10)

R6ti de beeuf braisé (1-7-10)
Gnocchis (1-7)
Salade de haricots verts (7-10-P)

Fromage (7)

Poire Belle-Hélene (1-7-8)

Péche au thon (3-4-10)

Navarin d’agneau (1-9-10)
Flageolets (1)

Fromage (7)

Cookies (1-3-7-8)

Salade de saison (3-10)

Hamburger (1-7-10)
Pommes de terre sautées
Crudités

Fromage (7)

Beignet (1- 3-6-7-8)

Fromage (7)

Fromage blanc bio,
Coulis de fruits rouges (7)

Crépe Jambon- Fromage (1-3-7) Salade de betteraves (3-10)

Petite saucisse (P),
Sauce champignons (1-7-10)

’ Epeautre Bio (7) Ratatouille
‘-

~

Kk ok K
5 * ~
* o VOLAILLE
FRANCAISE
* % R 3 —_

Fruit Yaourt fruits jaunes (7)

Fromage (7) Fromage (7)

Quiche Lorraine (1-3-7-P) Chou rouge aux pommes (10)
Meuniére de colin, sauce bisque (1-2-4-7-12) Crousti’fromage (1-3-7)
Riz Ecrasé de pommes de terre (3-7)

Salade de tomate Petit pois, créme fines herbes (7)

NEGETq,
I,'

\l Fromage (7) AN "
Yaourt fruits rouges (7) “'M‘

R— Fromage (7)
kel *

* *
A‘c

Fruit bio

Allergénes majeurs : 1 Gluten / 2 Crustacés / 3 CEufs / 4 Poisson / 5 Arachides / 6 Soja / 7 Lait (lactose) /8 Fruits a coque / 9 Céleri / 10 Moutarde / 11 Sésame / 12 Sulfites / 13 Lupin / 14 Mollusques @?é@@f’}

P : Menu avec présence de viande de porc.

« Les Gourmands Disent ... » BOUS Nicolas N° 1 rue Chanoine Crousse a 6760 Virton Belgique
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Potage carottes, coco (1-7)

Cordon bleu de dinde (1-7)
Pates (1-3)
Gratin de chou fleur bio (1-7)

§g§ Glace (7)

—

Potage provencgal (1-7)

Kébab de volaille (1-3)
Pommes de terre sautées
Chou - carottes

Mai 2025 - Belgique

Créme de brocolis (1-7)

Omelette (3-7)
Jardiniére de lIégumes (7)

Muffin (1-3-7)

Potage Parmentier (1-7)

Boulette sauce tomate (1-9-10-P)
Pennes (1-3-7)

Crépe Jambon- Fromage (1-3-7)
Potage asperges (1-7)

Petite saucisse (P),
Siuce champignons (1-7-10)
e Epeautre Bio (7) R

* *
* xx

Fruit

Quiche Lorraine (1-3-7-P)
Potage cerfeuil (1-7)

Meunieére de colin, sauce bisque (1-2-4-7-12)
Riz
Salade de tomate

Vendredi

Potage vermicelles (1)

Burger de volaille (1-3-7)
Pommes de terre grenailles bio

Ratatouille
i

VOLAILLE / o .
\FRANCAISE Yaourt fru’ts jaunes (7)

Velouté de butternut (1-7)

Crousti’fromage (1-3-7)
Ecrasé de pommes de terre (3-7)
Petit pois, créeme fines herbes (7)

NEGET4,

4
{tj%/ Compote de pommes n Y

Flan caramel (1-3-7) \,‘.’,ﬁh‘;‘kf& DA
RANCAISE] * x X

¥ p
Yaourt fruits rouges (7) % v
.k‘ABS\-y‘o.

Potage courgettes Boursin (1-7)

Fruit bio

Potage Saint Germain (1-7) Potage de carottes, navets (1-7)

Saucisse de volaille, Sc échalotes (1-3-7-10) Tajine de veau aux légumes du soleil Pates carbonara (1-3-7-P)

Gratin de pommes de terre (1-7) Semoule (1-7) .l.

Haricots verts persillés (7)
Fromage rapé (7)
Glace (7) Salade de fruits
Yaourt nature sucré (7)

Allergénes majeurs : 1 Gluten / 2 Crustacés / 3 CEufs / 4 Poisson / 5 Arachides / 6 Soja / 7 Lait (lactose) /8 Fruits a coque / 9 Céleri / 10 Moutarde / 11 Sésame / 12 Sulfites / 13 Lupin / 14 Mollusques @‘\3:@’%

P : Menu avec présence de viande de porc. A\
£ro
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Potage carottes, coco (1-7)

Cordon bleu de dinde (1-7)
Pates (1-3)
Gratin de chou fleur bio (1-7)

(tﬂ\b e

~ * e

\Fm';r:g A
] * *

Potage provencgal (1-7)

Kébab de volaille (1-3)
Pommes de terre sautées

Chou - carottes
O

\ VOLAILLE /
FRANCAISE
—

Potage Saint Germain (1-7)

Saucisse de volaille, Sc échalotes (1-3-7-10)
Gratin de pommes de terre (1-7)
Haricots verts persillés (7)

Créme de brocolis (1-7)

Omelette (3-7)
Jardiniére de lIégumes (7)

Potage Parmentier (1-7)

Boulette sauce tomate (1-9-10-P)
Pennes (1-3-7)

Potage de carottes, navets (1-7)

Tajine de veau aux légumes du soleil

Semoule (1-7) :.l.

Crépe Jambon- Fromage (1-3-7)
Potage asperges (1-7)

Petite saucisse (P),
Siuce champignons (1-7-10)
e Epeautre Bio (7) R

* *
* xx

Quiche Lorraine (1-3-7-P)
Potage cerfeuil (1-7)

Meunieére de colin, sauce bisque (1-2-4-7-12)
Riz
Salade de tomate

)

\

Vendredi

Potage vermicelles (1)

Burger de volaille (1-3-7)
Pommes de terre grenailles bio
Ratatouille

—

Velouté de butternut (1-7)

Crousti’fromage (1-3-7)
Ecrasé de pommes de terre (3-7)
Petit pois, créeme fines herbes (7)

NEGET4,

‘o, Yo o
LapeL¥

Potage courgettes Boursin (1-7)

Pates carbonara (1-3-7-P)

Fromage rapé (7)

Allergénes majeurs : 1 Gluten / 2 Crustacés / 3 CEufs / 4 Poisson / 5 Arachides / 6 Soja / 7 Lait (lactose) /8 Fruits a coque / 9 Céleri / 10 Moutarde / 11 Sésame / 12 Sulfites / 13 Lupin / 14 Mollusques @‘\3:@”}

P : Menu avec présence de viande de porc.

« Les Gourmands Disent ... » BOUS Nicolas N° 1 rue Chanoine Crousse a 6760 Virton Belgique
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Mai 2025 - IMMA Athus
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Potage carottes, coco (1-7)

Cordon bleu de dinde (1-7)
Pates (1-3)
Gratin de chou fleur bio (1-7)

FRANCAISE

gLAILLE / Glace (7)

Potage provencgal (1-7)

Kébab de volaille (1-3)
Frites
Chou - carottes

e

Flan caramel (1-3-7) \,‘.’,ﬁh‘;‘kf&

Potage Saint Germain (1-7)

Saucisse de volaille, Sc échalotes (1-3-7-10)
Gratin de pommes de terre (1-7)
Haricots verts persillés (7)

Glace (7)

Créme de brocolis (1-7) Potage du jour (1-7)

Omelette (3-7)
Jardiniére de lIégumes (7)

GE'
eqﬁ 74,,

Muffin (1-3-7)
Potage Parmentier (1-7) Potage du jour (1-7)

Boulette sauce tomate (1-9-10-P)
Pennes (1-3-7)

4
Compote de pommes n

Potage de carottes, navets (1-7) Potage du jour (1-7)

Tajine de veau aux légumes du soleil
Semoule (1-7)

Salade de fruits

Crépe Jambon- Fromage (1-3-7)
Potage asperges (1-7)

Petite saucisse (P),
Sauce champignons (1-7-10)
O Frites

Quiche Lorraine (1-3-7-P)
Potage cerfeuil (1-7)

Meunieére de colin, sauce bisque (1-2-4-7-12)
Riz
Salade de tomate
** * ***

*
S
oo Fruit bio

6 HAPPY ©

O ASENSION © -

Potage vermicelles (1)

Burger de volaille (1-3-7)
Pommes de terre grenailles bio

Ratatouille
i

\F‘.’aﬁh‘“ﬂs‘e e i
"Nl Yaourt fruits jaunes (7)

Velouté de butternut (1-7)

Crousti’fromage (1-3-7)
Ecrasé de pommes de terre (3-7)
Petit pois, créeme fines herbes (7)

NEGET4,

¥ p
Yaourt fruits rouges (7) % v
.k‘ABS\a 3

Potage courgettes Boursin (1-7)

Pates carbonara (1-3-7-P)

Fromage rapé (7)

Yaourt nature sucré (7)

A2

.4,.\*‘5:
Allergénes majeurs : 1 Gluten / 2 Crustacés / 3 CEufs / 4 Poisson / 5 Arachides / 6 Soja / 7 Lait (lactose) /8 Fruits a coque / 9 Céleri / 10 Moutarde / 11 Sésame / 12 Sulfites / 13 Lupin / 14 Mollusques @';\3‘@;%
P : Menu avec présence de viande de porc. ¢ i
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Mai 2025 - ISMA Arlon

A R L

Institut Eamtmfﬂane Arlon

Vendredi

onbidjog asuesep

Potage carottes, coco (1-7) Créme de brocolis (1-7) Potage du jour (1-7) Crépe Jambon- Fromage (1-3-7)

Potage vermicelles (1) R
Potage asperges (1-7) -

Cordon bleu de dinde (1-7) Omelette (3-7)
Pates (1-3) Jardiniére de lIégumes (7)
Gratin de chou fleur bio (1-7) R

R6ti de beeuf braisé (1-7-10)
Gnocchis (1-7)
Salade de haricots verts (7-10-P)

Burger de volaille (1-3-7)
Pommes de terre grenailles bio

Oy

Petite saucisse (P),
Sauce champignons (1-7-10)
g Epeautre Bio

Ratatouille

Glace (7)

\ VOLAILLE /
FRANCAISE

Potage provencgal (1-7)

Kébab de volaille (1-3)
PDT sautées
Chou - carottes /

Flan caramel (1-3-7) \,‘.’,ﬁh‘;‘kf&

Potage Saint Germain (1-7)

Saucisse de volaille, Sc échalotes (1-3-7-10)
Gratin de pommes de terre (1-7)
Haricots verts persillés (7)

Glace (7)

Muffin (1-3-7)

Potage Parmentier (1-7)

Boulette sauce tomate (1-9-10-P)
Pennes (1-3-7)

4
Compote de pommes n

Potage de carottes, navets (1-7)

Tajine de veau aux légumes du soleil
Semoule (1-7)

Salade de fruits

Poire Belle-Héléne (1-7-8)

Potage du jour (1-7)

Navarin d’agneau (1-9-10)
Flageolets (1)

Cookies (1-3-7-8)

Potage du jour (1-7)

Hamburger (1-7-10)
Pommes de terre sautées
Crudités

Beignet (1- 3-6-7-8)

Fruit

Quiche Lorraine (1-3-7-P)
Potage cerfeuil (1-7)

Meunieére de colin, sauce bisque (1-2-4-7-12)
Riz
Salade de tomate
** * ***

*
*
oo Fruit bio

& HAPPY ©

© ASENSION ©

-~
VOLAILLE

FRaNCAISEl  Yeyourt fruits jaunes (7)

Velouté de butternut (1-7)

Crousti’fromage (1-3-7)

Ecrasé de pommes de terre (3-7)
Petit pois, créeme fines herbes (7)

4
Q Yaourt fruits rouges (7)

Potage courgettes Boursin (1-7)

Pates carbonara (1-3-7-P)

Fromage rapé (7)

Yaourt nature sucré (7)

Allergénes majeurs : 1 Gluten / 2 Crustacés / 3 CEufs / 4 Poisson / 5 Arachides / 6 Soja / 7 Lait (lactose) /8 Fruits a coque / 9 Céleri / 10 Moutarde / 11 Sésame / 12 Sulfites / 13 Lupin / 14 Mollusques @51@’

P : Menu avec présence de viande de porc. ¢
£ro

¢ :
nique Fauconnier

Diététicienne Nutritionniste

« Les Gourmands Disent ... » BOUS Nicolas N° 1 rue Chanoine Crousse a 6760 Virton Belgique




onbidjog asuesep

Potage carottes, coco (1-7)

Cordon bleu de dinde (1-7)
Pates (1-3)
Gratin de chou fleur bio (1-7)
/g% * ok ***

\V°LA||_LE Buffet de desserts
FRANCAISE

Potage provencgal (1-7)

Kébab de volaille (1-3)
Frites
Chou - carottes / \

Buffet de desserts \,‘.’,ﬁh‘;‘kf&/
/\

Potage Saint Germain (1-7)

Saucisse de volaille, Sc échalotes (1-3-7-10)
Gratin de pommes de terre (1-7)
Haricots verts persillés (7)

Buffet de desserts

Créme de brocolis (1-7)

Cervelas alsacien (7-p)
Jardiniére de lIégumes (7)

Buffet de desserts

Potage Parmentier (1-7)

Boulette sauce tomate (1-9-10-P)
Pennes (1-3-7)

4
Buffet de desserts n

Potage de carottes, navets (1-7)

Tajine de veau aux légumes du soleil
Semoule (1-7)

Buffet de desserts

Mai 2025 - CNDB Virton

C

Crépe Jambon- Fromage (1-3-7)
Potage asperges (1-7)

Petite saucisse (P),
Sauce champignons (1-7-10)
O Frites

Buffet de desserts
Quiche Lorraine (1-3-7-P)
Potage cerfeuil (1-7)
Meunieére de colin, sauce bisque (1-2-4-7-12)
Riz
Salade de tomate

Buffet de desserts

F«ANCA'SE/ Buffet de desserts
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Potage vermicelles (1)

Burger de volaille (1-3-7)
Pommes de terre grenailles bio
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Velouté de butternut (1-7)

Crousti’fromage (1-3-7)
Ecrasé de pommes de terre (3-7)
Petit pois, créeme fines herbes (7)
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Buffet de desserts £
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Potage courgettes Boursin (1-7)

Pates carbonara (1-3-7-P)

Fromage rapé (7)

Buffet de desserts
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Allergénes majeurs : 1 Gluten / 2 Crustacés / 3 CEufs / 4 Poisson / 5 Arachides / 6 Soja / 7 Lait (lactose) /8 Fruits a coque / 9 Céleri / 10 Moutarde / 11 Sésame / 12 Sulfites / 13 Lupin / 14 Mollusques @‘\%@;%
P : Menu avec présence de viande de porc. i

« Les Gourmands Disent ... » BOUS Nicolas N° 1 rue Chanoine Crousse a 6760 Virton Belgique
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Vendredi

ARTS & METIERS
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Entrée du jour

Entrée du jour Entrée du jour Entrée du jour Entrée du jour

Cordon bleu de dinde (1-7)
Pates (1-3)
Gratin de chou fleur bio (1-7)
\ ‘?}/ Buffet de desserts | .+
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Burger de volaille (1-3-7)
Pommes de terre grenailles bio

Ratatouille
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iy Buffet de desserts

Cervelas Alsacien (3-7)
Jardiniére de lIégumes (7)

R6ti de beeuf braisé (1-7-10)
Gnocchis (1-7)
Salade de haricots verts (7-10-P)

Petite saucisse (P),
Sauce champignons (1-7-10)
Frites
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Buffet de desserts Buffet de desserts Buffet de desserts
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Entrée du jour Entrée du jour Entrée du jour Entrée du jour Entrée du jour

Crousti’fromage (1-3-7)
Ecrasé de pommes de terre (3-7)
Petit pois, créeme fines herbes (7)
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Kébab de volaille (1-3)
Frites
Chou - carottes

Boulette sauce tomate (1-9-10-P)
Pennes (1-3-7)

4
Buffet de desserts n

Entrée du jour

Navarin d’agneau (1-9-10)
Flageolets (1)

Meunieére de colin, sauce bisque (1-2-4-7-12)
Riz
Salade de tomate
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Buffet de desserts £
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Buffet de desserts \

Cookies (1-3-7-8) Buffet de desserts
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Entrée du jour Entrée du jour

Tajine de veau aux légumes du soleil

Semoule (1-7) :.l.

Saucisse de volaille, Sc échalotes (1-3-7-10)
Gratin de pommes de terre (1-7)
Haricots verts persillés (7)

Hamburger (1-7-10)
Pommes de terre sautées
Crudités

Buffet de desserts

Buffet de desserts

Buffet de desserts
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Allergénes majeurs : 1 Gluten / 2 Crustacés / 3 CEufs / 4 Poisson / 5 Arachides / 6 Soja / 7 Lait (lactose) /8 Fruits a coque / 9 Céleri / 10 Moutarde / 11 Sésame / 12 Sulfites / 13 Lupin / 14 Mollusques @‘\%@;%
P : Menu avec présence de viande de porc. o i
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Gouter
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Soir
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Gouter
Madelaine

Soir
Potage du jour
Piadina, crudités
Buffet de fruits et laitages

Gouter
Pain au lait, pépites chocolats

Soir
Potage du jour
Pizza
Buffet de fruits et laitages

Gouter
Friant abricots

Soir
Potage du jour
Nuggets de volaille, frites
Buffet de fruits et laitages

Mai 2025 (Pierrard Internat

Gouter
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Soir
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Gouter
Pain au chocolat

Soir
Potage du jour
Pates au gratin fagon lasagne
Buffet de fruits et laitages

Gouter
Escargot raisin

Soir
Potage du jour
Gratin de pomme de terre a la paysanne
Buffet de fruits et laitages

Gouter
Huit a la creme

Soir
Potage du jour
Buffet froid,
Salade de féculents et crudités
Buffet de fruits et laitages

Gouter
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Gouter
Twix

Soir
Potage du jour
Sandwich
Boulette / Saumon / Dagobert
Buffet de fruits et laitages

Gouter
Bueno choco

Soir
Potage du jour
Sandwich
Thon mayo / Italien / Saucisson Gaumais
Buffet de fruits et laitages

Gouter
Mars

Soir
Potage du jour
Sandwich
César / Jambon beurre
Buffet de fruits et laitages
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Gouter
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Gouter
Cookies

Soir
Potage du jour
Panini
Buffet de fruits et laitages

Gouter
Muffin

Soir
Potage du jour
Nachos
Buffet de fruits et laitages

Vendredi
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ARTS & METIERS
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Allergénes majeurs : 1 Gluten / 2 Crustacés / 3 CEufs / 4 Poisson / 5 Arachides / 6 Soja / 7 Lait (lactose) /8 Fruits a coque / 9 Céleri / 10 Moutarde / 11 Sésame / 12 Sulfites / 13 Lupin / 14 Mollusques
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P : Menu avec présence de viande de porc.
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